
70,000

奇跡の島「青島」で、
自然、文化、食の融合を
心ゆくまで体験する。

��������������� (sun) , ���� (mon) 

※コース料理の写真はイメージです。当日ご提供する料理とは異なりますので、あらかじめご了承ください。

円(税込) お一人様 

先付　キャビアとジャガイモのパンケーキ

前菜　晩秋の吹き寄せ

向付　季節の刺身

炊き合わせ　伊勢海老みぞれ仕立て

焼物　宮崎牛と地鶏 佐土原茄子コラボ

御飯　河豚の冷汁

デザート　プリン丹波の小豆添え

ドリンク　スペシャルカクテル５種

Miyazaki gastronomy course & cocktail

＜監修バーテンダー＞
スピリッツ＆シェアリング INC

南雲主于三

＜監修ミシュランシェフ＞
東京 赤坂 「かさね」　

柏田幸二郎

Aoshima night tour schedule

青島神社宮司　長友安隆
＜青島ナイトガイド＞

17:00~18:00　
青島神社の宮司による自然と歴史の
ガイドツアー&伝統的な神楽鑑賞
18:00～21:00
ミシュランシェフによる宮崎ガスト
ロノミーコース
「Asia's 50 Best Bars 2022」バーテン
ダーによるペアリングカクテル

普段は入島できない夜の「青島」で、五感を刺激する特別な体験が始まります。
ガイドを務めるのは、この島を代々守ってきた青島神社の宮司。本殿では特別な神楽鑑賞も楽しめます。

メインとなる饗宴は、ミシュランシェフによる和食のガストロノミーコース。
そして、「Asia's 50 Best Bars 2022」にランクインしたバーテンダーによる、宮崎の素材を活かしたペアリングカクテル。

すべてが重なり合うことで感じられる「永遠の一瞬 ~Timeless Moment」をご堪能ください。

キャビアとジャガイモのパンケーキ 晩秋の吹き寄せ

季節の刺身 宮崎牛と地鶏 佐土原茄子コラボ 伊勢海老みぞれ仕立て

河豚の冷汁 プリン丹波の小豆添え

Cocktail

Miyazaki Gastronomy


